
 

Grundreiniger sauer X-370
für die Lebensmittelindustrie

-VERSTÄRKTES HOCHKONZENTRAT-

Produktinformation:

X-370 ist ein saurer Grundreiniger für die Lebensmittelindustrie

Eignet sich hervorragend zur Reinigung von Oberflächen aus Edelstahl, Aluminium, Buntmetallen, 
Zinn und Eisen, Rohrleitungen, Transport- und Lagertanks, Erhitzerplatten, Transportbändern und 
Käseformen in der Nahrungsmittel- und Getränkeindustrie

- hochkonzentriert, daher sehr sparsam im Verbrauch
- lebensmitteltauglich
- kann zur manuellen, sowie maschinellen Reinigung eingesetzt werden
- entfernt Wasserhärteablagerungen, Milch- und Biersteinansätze sowie Rostschichten
- ist gegenüber Gummi und säurebeständigen Kunststoff- und keramischen Oberflächen indifferent
- enthält organische und nichtorganische Säuren, Tenside, Duft- und Hilfsstoffe in kleinen Mengen. 
  Darf nicht in die Hände von Kindern gelangen!
- über 90% biologisch abbaubar, da nur vollständig biologisch abbaubare Waschrohstoffe  
  entsprechend WRM-Gesetz eingesetzt werden
- VOC- frei
- PH-Wert: 3 

Anwendung: 
1:6 vorverdünnen, und bis 1:50 nachverdünnen. Zur Entfernung von Rost- und Kalkablagerungen 
empfiehlt sich eine Anwendungskonzentration von 2 %. Erhöhte Temperaturen steigern die 
Wirksamkeit. Bei der Reinigung von Aluminium, Zinn oder Buntmetallen sollte die Einwirksamkeit
kurzfristig sein. Nach der Reinigung sind die Oberflächen ausreichend mit Wasser nachzuspülen.

Bestell-Hotline: +49 (0)30/ 33 77 50

Wir übernehmen die Gewähr für die einwandfreie Qualität unserer Produkte. Unser Verarbeitungsempfehlungen 
beruhen auf Versuchen und praktischen Erfahrungen; wir können jedoch für nicht sachgemäße Anwendung und 
daraus entstehenden Schäden keine Haftung übernehmen. 


